
MENU
-BEBIDAS- 



SERÁ MELÓN, SERÁ SANDÍA
Tequila, Cointreau, Lima, Agave
Jalapeño tatemado, Puré de sandía.

CÓCTELES

Licor 43, Espresso

Mezcal, Agave, Angostura

Tequila, Lima, Jugo toronja,
Refresco toronja.

Tequila, Lima, Agave, Pepino
Menta, Agua Carbonatada

Gin, St germain, Lima, Hibiscus

Mezcal, Licor de café, Espresso,
Agave

Mezcal, Cointreau, Lima, Agave,
Pure de Mango

Tequila, Lima, Agave, Ginger beer
Menta

Tequila, Jugo naranja, Granadina, 
Espumoso

Mezcal, Licor 43, Llicor de banana,
Cocoa bitters

Gin pear & orange blossom, Lima, Agave

PLATANITO

CANTARITO

SOL DE AGAVE

MALA COPITA

AYYY LUPIIIIITA

PANCHO LÓPEZ

GÜERITA GÜERITA

CHAPULÍN COLAO’

SIGO SIENDO EL REY

CANTA Y NO LLORES

CUCURRUCÚ PALOMA

VERDE QUE TE QUIERO RITA

CERVEZAS
DOS EQUIS XX 

CORONA 

MODELO 

NO MAMES LAGER 

VINOS   
SAUVIGNON BLANC

CAB MERLOT

CAB SAUV

SELECC BLEND  

$5

$5

$8

$5

$12

$11

$11

$9

$13

$12

$14

$13

$14

$12

$11

$12

$79
Una botella entera de tequila, jugos cítricos, soda
de toronja y ese toque mexicano que te hace decir
ay, ay, ay! 



MENU
-COMIDA- 



EL ASADO 

GUACAMOLE
Acompañados de totopos. 

GALLETA DE CHURRO
Acompañado de helado de vainilla.

TACOS AL PASTOR 
TACOS DE ASADA 
TACOS DE POLLO 
TACOS DE CAMARÓN 
TACOS DE PESCADO
TACOS DE CHICHARRÓN 

$9

$9

$9

$10

$8

$10

$10

$19

$12

$12

$11

$13

$13

$14

$55

$11

PA´
COMENZAR
 

 

 
Acompañados de totopos.

Guacamole, frijoles y tortillas pa´ taquear.

QUESO FUNDIDO

QUESO FUNDIDO

 
MONTADITOS

 

NACHOS

FRIJOLES PUERCOS
ESTILO SINALOA

TIRADITODE QUESO

COSTILLITAS DE ELOTE

NEW YORK STEAK

CON CHORIZO MEXICANO

DE CHICHARRÓN DE PANZA

POSTRE

PA´
TAQUEAR

PA´
COMPARTIR

TACOS DORADOS
Rellenos de frijoles puercos, queso chihuahua
y chorizo mex en un cama de guacamole

(orden de 3)


